/

Convivio

ll\ﬂE N U RESTAURANT SCOLAIRE - GUILLAC
@\ Semaine du 30/06 au 06/07
LUNDI . varol B Jeubi | VENDREDI

Salade de pommes

Réseau

“""u\
.

HORS D'GEUVRE de.terre, Carottes rapees au Riz (bio) au surimi )23 Melon
cornichons & citron
tomates

Tajine de pois

Jambon grillé Paupiette de veau

chiches aux fruits . Burger
sauce moutarde cecs au paprika
PLAT CHAUD
ET GARNITURES Gratiné de
Petits pois cuisinés Semoule (bio) / 57 courgettes, Pommes rissolées
P Légumes du tajine AB tomates &
emmental
DESSERT Fruit frais a5 Liégeois a la vanille Marbré Fruit frais a5

Porc : Lycée La Touche a Ploermél

Boeuf et Porc : Boucherie Kervarrec a Naizin
Lait : Ferme de la Rance

Les Gourmandises de Brocéliande a Ploermel

Mickael Lorcy a Bignan (via Armor Fruits
v a Bignan ( ) Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Produits locaux Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
& Les pommes : Verger de Kerfrolo - St Jean Brévelay 100% Frangais !
(8] X ) )
La farine : Moulin de Roncin

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison - k’

La majorité de nos approvisionnements sont effectués aupres de fournisseurs ou producteurs locaux www.clicetmiam.fr
bretons.

Code a saisir : skgtmq

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Reseau

| ll\ﬂE N U RESTAURANT SCOLAIRE - GUILLAC
COﬂVI\/l()/ @\ Semaine du 07/07 au 13/07

LUND! ____marDl __§ JEuDl_J  VENDREDI

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

DESSERT

Produits locaux Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
& Les pommes : Verger de Kerfrolo - St Jean Brévelay 100% Frangais !
(8] X ) )
La farine : Moulin de Roncin

Porc : Lycée La Touche a Ploermél

Boeuf et Porc : Boucherie Kervarrec a Naizin
Lait : Ferme de la Rance

Les Gourmandises de Brocéliande a Ploermel
Mickael Lorcy a Bignan (via Armor Fruits)

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison - k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

La majorité de nos approvisionnements sont effectués aupres de fournisseurs ou producteurs locaux www.clicetmiam.fr
bretons.

Code a saisir : skgtmq

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Reseau

| ll\ﬂE N U RESTAURANT SCOLAIRE - GUILLAC
COﬂVI\/l()/ @\ Semaine du 14/07 au 20/07

LUND! ____marDl __§ JEuDl_J  VENDREDI

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

DESSERT

Produits locaux Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
& Les pommes : Verger de Kerfrolo - St Jean Brévelay 100% Frangais !
(8] X ) )
La farine : Moulin de Roncin

Porc : Lycée La Touche a Ploermél

Boeuf et Porc : Boucherie Kervarrec a Naizin
Lait : Ferme de la Rance

Les Gourmandises de Brocéliande a Ploermel
Mickael Lorcy a Bignan (via Armor Fruits)

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison - k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

La majorité de nos approvisionnements sont effectués aupres de fournisseurs ou producteurs locaux www.clicetmiam.fr
bretons.

Code a saisir : skgtmq

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Reseau

| ll\ﬂE N U RESTAURANT SCOLAIRE - GUILLAC
QQ”W){Q/ =\ Semaine du 21/07 au 27/07

LUND! ____marDl __§ JEuDl_J  VENDREDI

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

DESSERT

Produits locaux Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
& Les pommes : Verger de Kerfrolo - St Jean Brévelay 100% Frangais !
(8] X ) )
La farine : Moulin de Roncin

Porc : Lycée La Touche a Ploermél

Boeuf et Porc : Boucherie Kervarrec a Naizin
Lait : Ferme de la Rance

Les Gourmandises de Brocéliande a Ploermel
Mickael Lorcy a Bignan (via Armor Fruits)

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison - k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

La majorité de nos approvisionnements sont effectués aupres de fournisseurs ou producteurs locaux www.clicetmiam.fr
bretons.

Code a saisir : skgtmq

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Reseau

| ll\ﬂE N U RESTAURANT SCOLAIRE - GUILLAC
COﬂVI\/l()/ @\ Semaine du 28/07 au 03/08

LUND! ____marDl __§ JEuDl_J  VENDREDI

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

DESSERT

Produits locaux Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
& Les pommes : Verger de Kerfrolo - St Jean Brévelay 100% Frangais !
(8] X ) )
La farine : Moulin de Roncin

Porc : Lycée La Touche a Ploermél

Boeuf et Porc : Boucherie Kervarrec a Naizin
Lait : Ferme de la Rance

Les Gourmandises de Brocéliande a Ploermel
Mickael Lorcy a Bignan (via Armor Fruits)

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison - k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

La majorité de nos approvisionnements sont effectués aupres de fournisseurs ou producteurs locaux www.clicetmiam.fr
bretons.

Code a saisir : skgtmq

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



